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Betriebsrestaurant Tricore 16. Woche 14.04. - 20.04.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

klare Hihnersuppe mit
Barlauchschdéberl (G)

SUPPE

220 €
Energie pro Portion: 512 kJ, 122 kcal
CO2 Wert/Port.: 124 g

Zwiebel-Rindsschnitzel mit
Rotkraut und
Erdapfelpiree (R)
TRADITIONSKUCHL
8,00 €
Energie pro Portion: 2503 kJ, 598 kcal
CO2 Wert/Port.: 4412 g

GENUSSKUCHL Penne mit Sauce Bolognese

und Parmesan (R)

SAISONKUCHL 8,00 €

Energie pro Portion: 2535 kJ, 606 kcal
CO2 Wert/Port.: 437 g

) . /ﬁ}\
Gebackene Champignons mit @y\
Sauce Tartare

und Petersilerdapfel (V) 'ﬂﬂp
VITALKUCHL g
720 €
Energie pro Portion: 2219 kJ, 529 kcal
CO2 Wert/Port.: 461 g
Obstsalat oder Joghurt mit Friichten Port 2,20 €
DESSERT Mehlspeisen Port 2,70 €
Kennzeichnung am Mendiiplan
EJEAFgI-IiﬂZAILET'EE Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer

TRICORE Restaurant Kuchl Unser Kiichenleiter informiert Sie gerne, Vitality- S - Schweinefleisch FISCHERE Fischerei, die unabhangig nach den

ob in unseren Speisen allergene Zutaten ( ) Gerichte R - Rindfleisch MSC /. Richtlinien des MSC fir eine beispielhafte
Mittagessen enthalten sind. /7\ tarisch G - Geflugel www.msc.org/de’ und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde

@™\ vegetarische _FEi O
Mo - Do 11:30 Uhr bis 13:30 Uhr - . (ueiee) Gerichte F - Fisch MSC-C-54115
' 11: . . Trotz sorgfaltiger Zubereitung unserer \,/

Freitag :30 Uhr bis 13:00 Uhr N ; " 7

Speisen ist es nicht ausgeschlossen, vegane Anderungen vorbehalten!

dass Spuren anderer Allergene enthalten Gerichte Fir Fragen, Wiinsche und Andergungen

sein kénnen. stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung.
Alle Preise inklusive

gesetzlicher Steuern und Abgaben @ MSC Fischsorten



